
pfIegimuri

Mittagessen
   im Restaurant benedikt

pfIegimuri

Sonntag, 11. Oktober Montag, 5. Oktober 

5. bis 11. Oktober 2026

Dienstag, 6. Oktober 

Sämige Lauch-Birnen-Suppe 

   En Guete

Bündner Gerstensuppe Spinat-Kräuter-Crèmesuppe 

Menu 1 

«Typisch Sunntig» 

Im Ofen glasierter Kalbsschulter-Braten 

an Portwein-Reduktion 

Butternüdeli 

Gemüse-Symphonie 

Menu 1 

Saftigs Kalbs-Rahmgulasch 

nach Wiener Art 

an crèmiger Paprikasauce 

Spiralen Teigwaren 

Grüeni Bohnen mit es bitzeli Chnobli 

Menu 1 

Feins Wild-Hacktätschli 

an Wild-Rahmsauce 

dazu Apfel-Preiselbeer-Kompott 

Feini Butterspätzli 

geschmortes Rotkraut 

Menu 2 

«Vom Lindenberger Wald» 

Zarti Rehschnitzeli rosa gebraten 

an Lebkuchensauce 

Serviettenknödel mit Steinpilzwürfeli 

Rosenkohl mit Marroni 

Menu 2 

«Pollo Espagnol» 

Spanisches Poulet 

mit Peperoni, Oliven und Chorizo 

«Gemüse» Paellareis 

Artischockengemüse 

Menu 2 

«Holsteiner Schnitzel» vom Buurehof Schwein 

mit Spiegelei an Senfsauce 

Rösti 

Broccolirösli 

Vegi 

Gebackener Gemüsestrudel auf 

herbstlichem Risotto mit konfierten Randen 

Vegi 

Paneer-Ecken im Ei-Kräuter-Mantel, Sellerie-

stock, Kürbiswürfeli und Preiselbeerkompott 

Vegi 

Quorn-Geschnetzeltes mit Farmpilzen, 

Blattmangold und Müscheli 



Mittwoch, 7. Oktober Donnerstag, 8. Oktober Freitag, 9. Oktober Samstag, 10. Oktober 

Sellerie-Fenchel-Rahmsuppe Spargel-Crèmesuppe Tomaten-Crèmesuppe Broccoli-Kartoffel-Suppe 

Menu 1 

Im Ofen gebratene Aargauer Pouletsteakli 

an Béarnaise-Buttersauce 

Gebackene Kartoffelkügeli 

Buntschnitt-Zucchetti 

Menu 1 

«En Klassiker» 

Riz Casimir vom Säuligeschnetzeltem 

mit Früchten 

Mandel-Pistazien-Reis 

Kefen mit fine Gmüeswürfeli 

Menu 1 

Knusperigi Fischstäbli 

«wie mers als Chind gern gha händ» 

mit Mayonnaisesauce und Zitroneschnitz 

Salzkartoffeln 

Rahmspinat 

Menu 1 

Zarti Rindswürfeli 

an sämiger Stroganoff-Sauce 

Wildreis 

Ofenkürbis 

Menu 2 

Gegrillte Lammhüftli «Casablanca» 

mit Pistazienkruste und Minz-Joghurt 

Tomaten-Couscous 

Würzige Karotten mit Pistazien 

Menu 2 

«Picanha aus Brasilien» 

Gebratener Rindshufts-Deckel 

mit Zwiebeln und pikanter Chimichurri-Sauce 

Bratkartoffeln mit Speck 

Blumenkohl mit Brösmeli 

Menu 2 

Gabelzarter niedergegarter Schweinebauch 

mit Bier-Apfel-Sauce 

und sautierten Eierschwämmli 

Polenta 

Pfälzer Karotten 

Menu 2 

«Magret de Canard à l’orange» 

Honig glasierte Entenbrust mit Orangensauce 

Blaue Härdöpfeli mit Thymian uns Ahornsirup 

Wirsinggemüse 

Vegi 

«Sweet & Sour Balls» Süss & Sauer vegane 

Bällchen mit Jasminreis und Pak Choi 

Vegi 

Triondo Ravioli gefüllt mit Jersey Blue-Käse und 

Baumnüssen dazu mediterranes Gemüse 

Vegi 

Gemüsetätschli auf Rahmkrautstiel, 

Urdinkel-Kernotto und Cherry-Tomaten 

Vegi 

«Crêpe» gefüllt mit Zucchini, Waldpilzsauce, 

Mini Schupfnudeln und Buntschnitt-Rüebli 


