
pfIegimuri

Mittagessen
   im Restaurant benedikt

pfIegimuri

Sonntag, 4. Oktober Montag, 28. September 

28. September bis 4. Oktober 2026

Dienstag, 29. September 

Leichte Kürbis-Curry-Suppe 

  En Guete

Rüeblisuppe mit Frischkäse & Schnittlauch Pastinaken-Apfel-Suppe 

Menu 1 

«Schnipo wie i de Beiz» 

Schnitzel paniert vom Chrütersäuli 

Pommes Frites 

Saisonales Gemüsebouquet 

Menu 1 

Gebratenes Schweizer Pouletbrust-Schnitzeli 

an tomatierter Estragon-Hollandaise-Sauce 

«Heidi Zöpfli» Teigwaren 

Chrüter-Kohlrabi 

Menu 1 

Saftigs Schwiinsrippli vom Hals 

mit Honig-Senf-Sauce 

Salzhärdöpfel 

Freiämter Dörrbohnen 

Menu 2 

«Involtine di vitello» 

Kalbfleisch-Vögel 

an feiner Estragon-Rahmsauce 

Italienische Fettuccine Nudeln 

Romanescorösli 

Menu 2 

«Aus Mexikos Küche» 

Rindshuftstreifen-Fajita 

mit Guacamole, Sauerrahm und Salsa 

«Arroz verde» Grüner Reis 

Latino Gemüsepfanne 

Menu 2 

Medium gebratenes, tranchiertes Lamm-

Entrecôte 

mit Café de Paris-Sauce 

Polenta-Gnocchi 

Gebackene Tomate «Provençale» 

Vegi 

Vegi China Snack Box mit Frühlingsrollen, 

Gemüsereis, Pak Choi und Sweet Chili-Dip 

Vegi 

Herbstliches Schwammerl-Ragout 

mit Kartoffelgratin und Broccoletti 

Vegi 

Gemüse-Cannelloni «al forno» überbacken mit 

Käse auf Presto-Rahmsauce dazu Blattspinat 



Mittwoch, 30. September Donnerstag, 1. Oktober Freitag, 2. Oktober Samstag, 3. Oktober 

Steinpilz-Kerbel-Suppe Wirsing-Kartoffel-Suppe Italienische Minestrone-Suppe Broccoli-Crèmesuppe 

Menu 1 

«Typisch Schwiiz für alli Generatione» 

Zarti Kalbsbrätchügeli 

an feiner Weissweinsauce 

Wildreis 

Erbsli und Rüebli fürs Büebli 

Menu 1 

«Weidmanns Heil» 

Hiesiger Rehpfeffer vom Lindenberg 

mit Mirza-Apfel 

Freiämter Spätzli 

Sautierter Rosenkohl mit Marroni 

Menu 1 

«Paupiettes de Limande» 

Pochiertes Rotzungen-Röllchen 

mit Noilly Prat-Kürbis-Sauce 

«Ryys und Boor» Urner Lauchrisotto 

Zucchinigemüse 

Menu 1 

Rindshacksteak mit Bergkäse überbacken 

dazu milde Pfeffersauce und Röstzwiebeln 

Titlis Hüetli 

Blattspinat 

Menu 2 

Thai Krevetten-Curry 

mit Mango und Cashewnüssen 

Asia Nudeln 

Blumenkohl mit Mandeln 

Menu 2 

Siedfleisch vom Kalbsschulterspitz 

mit Meerrettich-Senf-Hollandaise 

Petersilienkartoffeln 

Wurzelgemüse 

Menu 2 

Mediterranes Pouletragout 

mit Tomaten, Oliven und Kichererbsen-

Sauce 

«Pappardelle» Teigwaren 

Gelbe Wachsbohnen 

Menu 2 

Feiner knuspriger Schweinebauch Sous vide 

gegart 

an Malzbier-Anis-Sauce 

Serviettenknödel 

Rotkraut geschmort 

Vegi 

Vegi «Stroganoff» an feiner Paprika-

Rahmsauce, Röstikroketten und Peperoni 

Vegi 

Gebackene Camembert-Medaillons 

mit Kürbis-Ebly und mediterranem Ratatouille 

Vegi 

Vegi-Bällchen auf Süsskartoffelpüree 

mit Chnobli-Bohnen und Bali-Erdnuss-Sauce 

Vegi 

Älplermagronen mit Härdöpfel, Zwiebeln, 

Rahm und altem Sbrinz dazu Apfelmus 




