Sonntag, 27. September

Steinpilzsuppe

Menu 1

~Hausgemachter Rehpfeffer aus der
Lindenberger Revierjagd" ... mit seiner Garnitur
Freiamter Eierspatzli

Geschmortes Rotkraut und glasierte Marroni

Menu 2

«Tessiner Braten»

vom Buurehof Biertreberschwein mit seinem Jus
Bratkartoffeln

Blumenkohl

Vegi
~Agnolotti Zucca"

Gefiillte Kirbisravioli an Birnen-Nusssauce

pflegimuri

Montag, 21. September

Griinerbsensuppe

Menu 1

LUelis gerauchter Chamibraten®

vom Buurehof Sauli ...frisch aus dem Ofen....
an Bier-Honigjus

Peterli-Patatli

Mildes Sauerkraut

Menu 2

~Luzerner Chigelipastetli*

Kalbsbratchlgeli im Blatterteigpastetli

an feiner Weisswein-Champignons-Rahmsauce
Gediinstetes Rosli-Dreierlei

Vegi
Quinoa-Balls, Okra, Peperoni, Zucchetti mit

Garam Masala

Mittagessen

Im Restaurant benedikt

21. bis 27. September 2020

Dienstaq, 22. September

pflegigartenchruiltlisuppe

Menu 1

~Bundner Herrschaftler Gschnatzlets"

vom Prattigauer Alpenrind an kraftiger
Rotweinsauce mit Eierschwammli und Salsiz
Polenta-Gnocchi mit Salbeibutter

Glasiertes Wurzelgemlse

Menu 2

»Petto di pollo alla Fiorentina"

Mit Rucola und Rohschinken gerollte Greyerzer
Trutenschnitzel an Marsalajus
Tomatenspaghetti

Krautstielgratin

Vegi
Fernostliches Linsen Dal
mit Gurkenjoghurt und Naan

pflegimuri



Mittwoch, 23. September

Milde Zwiebelrahmsuppe

Menu 1

»~Ghackets und Gummelistunggis"

Feines Kalbshackfleisch verfeinert mit viel
Gemise und Krautern

Herdopfelstampf

Erbs und Rlebligmues

Menu 2

»Piccata alla Milanese"

Schweinsschnitzel im Ei und Parmesan gebraten
an Krauterjus

Safran-Risotto

Geschmorte Buschbdhnli

Vegi
Penne mit Knoblauch und Peterli,
Fenchelstreifen, Kirschtomaten und gerostete

Brosel

Donnerstag, 24. September

Gemiusesuppe

Menu 1

~Aargauer Pouletschnitzel in der Brosel-Kase-
Krauterkruste gebacken®

an wirziger Pfeffersauce, verfeinert mit Noilly Prat
Nudeln

Ratatouillegemise

Menu 2

«Boeuf Stroganoff»

Rindsgeschnetzeltes klassisch zubereitet, verfeinert
mit Sauerrahm, Paprika und Senf

Wildreis

Ofen-Kiirbis mit Thymian

Vegi

Randenkiichlein auf Rahmlauch mit Dorrtomaten

Freitag, 25. September

Aargauer Riieblisuppe

Menu 1

~Escalope de saumon a la moutarde de Meaux"
Gebratene Lachstranche an kérniger Pommery-
Senf-Rahmsauce

Salzkartoffeln

Gedampfter Blattspinat

Menu 2

«Feine Kirbis-Kalbs-Hacktatschli»

mit geschmolzenen Tomaten und Rdstzwiebeln
Mais-frites

Chruitli Kohlrabi

Vegi
pflegi Chas-Zwibelewdhe

Samstag, 26. September

Linsensuppe mit Balsamico

Menu 1
~Kalbs-Cipollata-Spiessli»
mit Madeirajus
Kartoffelgratin

Romanesco

Menu 2

«Rindfleischgeschnetzeltes nach Burgunder Art»
Teigwaren

Marktgemuse

Vegi
Duftender Waldpilz-Risotto
mit Gemusewdirfeli und Rucola





