
pfIegimuri

Mittagessen
   im Restaurant benedikt

pfIegimuri

Sonntag, 6. September Montag, 31. August 

31. August bis 06. September 2026

Dienstag, 1. September 

Butternusskürbis-Ingwer-Suppe 

   En Guete

Süssmais-Crèmesuppe Tomatensuppe mit Basilikum 

Menu 1 

«Marti Metzg» 

Sunntigs Chämibrote vom Säuli 

mit Freiämter Most-Sosse 

Williams Härdöpfel 

Cocobohnen 

Menu 1 

Zarts Pouletschenkel-Steakli «Cacciatore» 

mit Tomaten und Oliven 

Kartoffeltätschli 

Gelbe Wachsbohnen mit Gemüsewürfeli 

Menu 1 

«Immer wieder gewünscht» 

Saftigs Rindsgehacktes  

mit Apfelmus und geriebenem Bergkäse 

Hörnli 

Honig-Rüebli 

Menu 2 

Suprême vom Fasan 

mit Sherry-Sauce und Nektarinenkompott 

Manitoba Wildreis 

Geschmortes Rotkraut 

Menu 2 

«En Klassiker ned flambiert» 

Gschnätzleti Kalbsnierli 

anere Meaux-Senfkörner-Sauce 

Nüdeli 

Blattspinat 

Menu 2 

«Die Jagdsaison ist eröffnet» 

Rehschnitzeli an Wildrahmsauce, 

Birne mit Preiselbeeren 

Maisgnocchi mit Baumnüssen 

Röselichöhli 

Vegi 

Halloumi-Piccata mit Spaghetti, 

gelbem Peperoni-Coulis und Ofentomate 

Vegi 

Crèmiges Waldpilz-Ragout 

mit Semmelknödel und Gemüsebouquet 

Vegi 

«Tortilla Espagnole» Kartoffelkuchen 

mit Zwiebeln und Ei dazu Ratatouille 



Mittwoch, 2. September Donnerstag, 3. September Freitag, 4. September Samstag, 5. September 

Tessiner Brotsuppe mit Gemüsebrunoise Blumenkohl-Rahmsüppli Steinpilz-Spinat-Crèmesuppe Schwinger ABC-Suppe mit Gemüsebouillon 

Menu 1 

«Irish Lamb Steaw» 

Irisches Lammragout 

«Champ» Kartoffelstock 

Erbsli und Kohlrabi 

Menu 1 

«Scho als Chind gern gha» 

Tessiner Kalbs-Chipolata-Spiessli 

an Zwiebel-Thymian-Sauce 

Butternusskürbis-Risotto 

Zucchetti mit Oregano 

Menu 1 

Gebratenes Forellenfilet 

vo de Bremgartner Fischzucht 

mit Mandelbutter 

Dillkartoffeln 

Rahmlauch 

Menu 1 

«Stockengut» 

Poulet-Oberschenkel mit Estragonsauce 

Mascarpone-Polenta 

Gemüsebouquet 

Menu 2 

Brötleti Aargauer Pouletknebel 

mit Dörrpflaumen-Thymian-Sauce 

Griesstaler mit Gambozola 

Kürbisgemüse 

Menu 2 

Medium gebratene Rindshuft-Medaillons 

an grüner Pfeffersauce «Madagaskar» 

Titlis Hüetli Teigwaren 

Schwarzwurzeln à la crème 

Menu 2 

«Aus dem Fernen Osten» 

Glasierter Schweinshals 

mit Soja und Sternanis 

Duftreis mit Sesam 

Wokgemüse 

Menu 2 

«Gabentempel Beiz» 

Züri Geschnetzeltes vom Chalb 

an feiner Champignon-Rahmsauce 

Huusmacher Spätzli 

Rüebligmües 

Vegi 

«Sweet & Sour» Gemüse und Quorn 

mit Jasminreis und Pak Choi 

Vegi 

«Quiche aux légumes» Gemüsewähe mit Brie 

dazu Salzkartoffeln und Mangold 

Vegi 

Kohlrabi-Cordon Bleu in Panko-Panade 

dazu Weizen-Ebly und Chnobli-Bohnen 

Vegi 

«Kilchberg Schwinget» Älplermagrone mit 

Öpfelmues und Knusperzwiebele, Broccolirösli 


