
pfIegimuri

«En guete»

Montag, 31. August Dienstag, 1. September Mittwoch, 2. September Donnerstag, 3. September 

Mittagessen 

Süssmais-Crèmesuppe 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Tomatensuppe mit Basilikum 

Bohnensalat mit Pinienkernen 

Mittagessen 

Tessiner Brotsuppe mit Gemüsebrunoise 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Blumenkohl-Rahmsüppli 

Rüebli-Apfel-Salat 

     ***      ***      ***      *** 

Zarts Pouletschenkel-Steakli «Cacciatore» 

mit Tomaten und Oliven 

Kartoffeltätschli 

Gelbe Wachsbohnen mit Gemüsewürfeli 

«Immer wieder gewünscht» 

Saftigs Rindsgehacktes  

mit Apfelmus und geriebenem Bergkäse 

Hörnli 

Honig-Rüebli 

«Irish Lamb Steaw» 

Irisches Lammragout 

«Champ» Kartoffelstock 

Erbsli und Kohlrabi 

«Croissant au chocolat» 

Schoggi-Gipfeli 

«Scho als Chind gern gha» 

Tessiner Kalbs-Chipolata-Spiessli 

an Zwiebel-Thymian-Sauce 

Butternusskürbis-Risotto 

Zucchetti mit Oregano 

Abendessen 

«Öppis Neus» 

Toasty Ham-Cheese-Gebäck mit Kopfsalat 

Abendessen 

«Biergarten» 

Wurst-Käse-Salat mit frischem Bürli 

Abendessen 

Gebratene Frikadellen, rassiger Cocktail-Dip 

und feiner «Risoni» Teigwarensalat 

Abendessen 

«Aus unserem Nachbarland» 

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce 



Freitag, 4. September Samstag, 5. September Sonntag, 6. September 

Mittagessen 

Steinpilz-Spinat-Crèmesuppe 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Schwinger ABC-Suppe mit Gemüsebouillon 

Rote und wiisse Chabis-Salot 

Mittagessen 

Butternusskürbis-Ingwer-Suppe 

Saisonsalat 

     ***      ***      *** 

Gebratenes Forellenfilet 

vo de Bremgartner Fischzucht 

mit Mandelbutter 

Dillkartoffeln 

Rahmlauch 

«Süsses Spiegelei» Aprikosen mit Quark 

«Kilchberg Schwinget» 

Älplermagrone 

mit Öpfelmus und Knusperzwiebele 

Broccolirösli 

«Marti Metzg» 

Sunntigs Chämibrote vom Säuli 

mit Freiämter Most-Sosse 

Williams Härdöpfel 

Cocobohnen 

Zuger Kirschschnittli 

Abendessen 

Kräuter-Gnocchi an Tomatensauce «Passato» 

mit Tessiner Brot und Parmesan 

Abendessen 

«Schlussgang» Plättli mit Schinken, Chämispeck 

und Lyoner Wurst dazu Pain Paillasse 

Abendessen 

«Schaffhuuser Bölledünne» 

Zwiebelwähe mit knackigem Eisbergsalat 

 

Das pürierte 

Menü entspricht 

dem normal 

zubereiteten 

Menü. 
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