Montag, 16. Juni

Mittagessen
Tessiner «No Food Waste» Brotsuppe

Saisonsalat
Xk k

Feins Schwiizer Schofli-Ragout
an Thymian-Oliven-Sauce
Mischeli Teigwaren

Glasiertes Wurzelgemuise

Abendessen

Dienstag, 17. Juni

Mittagessen
Kartoffel-Gartechritli-Suppe
Gurkensalat mit Dill

k%

Gefiillter Poulet-Fleischvogel
an feiner Sherry-Eierschwammli-Sauce
Zitronen-Risotto

Tomate Provencale

Abendessen

Mittwoch, 18. Juni

Mittagessen
Champignon-Pilzstppli mit Gartechrutli
Saisonsalat

)k %k

«Ob Sommer oder Winter

es Ghackets vom Rind goht immer»
derzue Opfelmues

Hornli

Broccolirosli

Schoggicreme mit Birrestiickli

Abendessen

«En guete»

Donnerstag, 19. Juni

Mittagessen
Rindskraftbriihe mit Suppenperlen und Sherry
Blumenkohl-Ei-Salat

k%

«Vom Seetal»

Saftigs Kalbsvoressen anere brune Sosse
Feine Polenta mit Bergkase und Cranberries
Erbs und Riebli

Abendessen

Blndner Pizokel-Pfanne mit GemUsestreifen «Scho lang niimme gha» Gebackenes Wienerli im Teig mit erfrischendem Blattsalat Flammkuchen-Toast mit Speckwiirfeli, Zwiebeln

und Bergkdse dezue en Sommer-Blattsalat Opfelchiiechli mit duftender Vanille-Kirsch-Sauce  und 1000-Island-Dressing und Creme fraiche dazu Blattsalat

pflegimuri



Freitag, 20. Juni

Mittagessen
Hafersuppe mit Lauch

Saisonsalat

)k %k

«Us de Bremgarter Fischzucht»
Forellenfilet

mit Mandel-Meuniere-Butter
Petersilien-Patatli

Rahmspinat

Meringue-Himbeer-Kokosnuss-Schnitte

Abendessen

Feine Poulet-Curry-Salat «Hawaii»

mit Ananas und Mango derzue es Maisbrétli

Samstag, 21. Juni

Mittagessen

Sellerie-Apfelsuppe
Erfrischende Wassermelonenwiirfel

k%

Uberbackene Ricotta-Spinat-Lasagne
auf Tomaten-Basilikum-Sauce

mit Sommergemiuse

Abendessen

«Es isch Chriesi-Zyt»

Pflegiwahe mit Chriesi und Schlagrahm

Sonntag, 22. Juni

Mittagessen

Sommerliche Tomaten-Basilikum-Suppe

Saisonsalat

)k %k

«Switzerlands Bestseller»
Cordon bleu vom Saul
mit Zitroneschnitz
Pommes Frites

Pfalzer Karotten

Creme Caramel mit Erdbeeren und Rahm

Abendessen

«Arancini Bolognese» Italienische Reisballchen

mit Pesto-Mayo-Dip und griinem Salat

«En guete»

Das pdrierte
Mendi entspricht
dem normal

Zubereiteten
Mend.
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