Sonntag, 4. Februar
Pastinaken-Apfel-Suppe

Menu 1

Saftige Sunntigs-Spiessbraten

vom Muri Moos-Sauli und sinere Sauce
Pommes Dauphine

Griieni Bohne mit Chnobli

Menu 2

Schweizer Weiderind-Huftmedaillons
mit Morchel-Cognac-Sauce

Breiti Bandnudeln

Gebackene dfiillti Tomate

Vegi
Gebackener Kartoffel-Broccoli-Oliven-Strudel

mit Rieblisauce und Gemiisegarnitur

En Guete

pflegimuri

Montag, 29. Januar

Riebli-Ingwer-Suppe

Menu 1

«Suure Mocke»

Gschmorti Rindsschultere

an kraftiger Rotweinsauce

Tessiner Polenta mit San Gottardo-Kase
Apfel-Rotkraut

Menu 2

«Pukka Yellow Curry»

Aargauer Pouletoberschenkel-Curry
mit Kichererbsen

Sesam-Duftreis

Gerostete Blumenkohlrosli
Vegi
Randen-Falafel mit Cocktail-Dip,

Broccoletti und Slisskartoffelpiree

Mittagessen

Im Restaurant benedikt

29. Januar bis 4. Februar 2024

Dienstag, 30. Januar

Schweizer Kdse-Rahmsuppe

Menu 1

«Fricassée de veau»

Feines Kalbsvoressen an samiger Sauce
mit Champignons und Estragon
Harddpfelstock

Rueblistabli

Menu 2

Im Ofen glasiertes Lammgigot «mediterran»
mit Dérrtomaten und Oliven

an Minz-Hollandaise

Perl Couscous

Puy Linsen-Gemlise-Kasserolle
Vegi
«Blndner Capuns» Spatzliteig im Mangold-

blatt mit Rahmsauce, Pilzli und Gemiisestreifen

pflegimuri



Kohlrabi-Curry-Cremesuppe

Menu 1

Gebratenes Aargauer «Kneuss»
Pouletspiesschen

mit Portweinsauce
Tomaten-Sbrinz-Risotto

Broccoli mit Mandelbutter

Menu 2

«Gabelzarti gschmorti Schwiinskopfbaggli»
anere Barolosauce

«Pommes Mont d'Or»

Goldigi Hardopfelbergli

Krautstiel a la creme

Vegi

Zucchini-Feta-Tatschli mit Krautersauce,

Chashérnli und Ofegmiies

Klare Franzdsische Bauerngemisesuppe

Menu 1

«Immer wieder guet»

Panierts Schweinskotelett

mit Tomaten-Basilikum-Sugo
Spaghetti
Peperoni-Zucchini-Gemuse

Menu 2

Glasierter Emmentaler Kaninchenrollbraten
an Thymian-Rahmsauce
Schupfnudeln

Sautierte Kefen mit Pancettawdrfeli

Vegi
Kirbis-Sellerie-Apfel-Gulasch

mit Sauerrahm und Semmelknodel

Champignons-Chriter-Rahmstppli

Menu 1

Uberbackenes Schlemmerfilet «Bordelaise»
an Riesling-Dill-Sauce

Bouillonkartoffeln mit Gemusewdrfeli

Fenchelgemiise

Menu 2

«Von den Griechischen Inseln»
Rindfleisch-Koftas mit Tzatziki-Sauce
Tomaten-Orzo Pasta

Spinat mit Pinien und Rosinen

Vegi
Mais-Chuliechli mit Tomaten und Ziegenkase

Uberbacken mit Lauch und Peperonata

Fave Bohnen-Kartoffel-Suppe

Menu 1

Kalbsrahmragout nach «Wiener Art»
mit Sauerrahm verfeinert

Teigwaren

Gemdusegarnitur

Menu 2

Mais Poulardenbristli «Valbella»

gflllt mit Steinpilz und Spinat

an Rosmarinsauce

Rissolées Hardopfel

Romanescorosli

Vegi

Spinat-Ricotta-Lasagne auf feiner Basilikum-

Tomatensauce mit mediterranem Gemise



