
pfIegimuri

Mittagessen
   im Restaurant benedikt

pfIegimuri

Sonntag, 28. Januar Montag, 22. Januar 

22. bis 28. Januar 2024

Dienstag, 23. Januar 

Blumenkohl-Kokos-Suppe mit Curry 

  En Guete

5-Korn-Suppe Rote Linsen-Tomaten-Suppe 

Menu 1 

Seetaler Kalbsgeschnetzeltes 

an einer Senfsauce «Moutard de Meaux» 

Goldigi Röschti 

Vichy Pfälzer 

Menu 1 

«Typisch Schwiiz» 

Glasiertes Adrio an Jägersauce 

mit Tomatewürfeli und Champignons 

Müscheli Teigwaren 

Erbs und Rüebli 

Menu 1 

«Riz Casimir» 

mit Aargauer Poulet 

an feiner Madras Curry-Rahmsauce 

Mandelreis 

Blattspinat 

Menu 2 

Piccata vom Chrütersäuli-Filet 

«alla milanese» mit Marsalajus 

Chrütli-Risotto 

Zucchetti mit Oregano 

Menu 2 

Zarte gepökelte Rindszunge 

an aromatischer Sauce madère 

Pastinakenstock 

Sautierte grüne Bohnen 

Menu 2 

Gebratenes Buntbarschfilet 

mit Lauchcoulis-Sauce, Artischocken 

und Oliven 

Nüdeli mit Gemüsestreifen 

konfierte Tomätli 

Vegi 

Vegi-Geschnetzeltes «Stroganoff» 

mit Butterspätzli und Peperoni-Trio 

Vegi 

Gebackenes Lindenberger Freilandei, 

Blattspinat, Patatli und Sauce hollandaise 

Vegi 

Knusperige Frischkäse-Röschti-Taschen, 

Pilz-Frikassee und Rüebli-Pastinaken-Gemüse 



Mittwoch, 24. Januar Donnerstag, 25. Januar Freitag, 26. Januar Samstag, 27. Januar 

Mangold-Erbsen-Suppe Wirz-Kartoffel-Rahmsuppe Italienische Gemüsesuppe Sämige Lauch-Mais-Suppe 

Menu 1 

«Beef Meatballs» 

Rindfleischbällchen 

mit rassigem Italo-Tomatensugo 

Polenta 

Ratatouille 

Menu 1 

Im Ofen gebratener Chrütersäuli-Hohrücken 

mit Waldpilzsauce 

Nüdeli 

Kohlrabi mit Favebohnen 

Menu 1 

«Gommiswalder» Zanderknusperli 

mit Pesto-Mayonnaise und Zitroneschnitz 

Dillkartoffeln 

Krautstielgemüse 

Menu 1 

«Pollo al chilindrón» 

Poulet geschmort mit Tomaten, grünen Oliven 

und Rohschinken 

Pinienreis 

sautierte Artischocken 

Menu 2 

Marokkanisches Lammhüftli mit «Ras el 

Hanout»-Gewürzen und Minz-Sauerrahm 

Perl Couscous mit Dörraprikosen und 

Pistazien 

Blumenkohl 

Menu 2 

Spezialität us em Aargau 

«Rotondo de volaille d’Argovie» 

mit Portwein-Zwetschgen-Sauce 

Knusperkroketten 

Rosenkohl 

Menu 2 

«Involtini di vitello» 

Chlini Kalbfleischvögel 

mit Estragonsauce 

Kräutergnocchi 

Rustikales Wurzelgemüse 

Menu 2 

«Typisch im Pariser Bistro» 

Gegrilltes Rinds-Flanksteak 

mit Kräuterbutter 

«Allumettes» Zündholz-Kartoffeln 

Saisongemüse 

Vegi 

Schlutzer Ravioli mit Hartkäse-Füllung 

derzue wilde Broccoli und Schnittlauchsauce 

Vegi 

Ratatouille-Crêpe überbacken mit Gruyère 

dazu Pestosauce und Gemüse-Ebly 

Vegi 

«Madras» Linsen-Gemüse-Curry 

mit Kokos-Duftreis und Ananas-Chutney 

Vegi 

Ricotta-Spinat-Tortelloni an feiner Gemüse-

Gorgonzola-Sauce, Broccolirösli 


